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Musicali, giganti o da combattimento

gliaquilont st sfidano aSan Vito

LAURA NOBILE

UATTRO giorni per ammira-
re centinaia di opere volanti,
aquiloni coloratissimi e gi-
ganteschi creati da artisti del vento
provenientidatuttoilmondo.L'oc-
casione & la seconda edizione del
Festival internazionale degli aqui-
lonidiSan Vito Lo Capo, cheda oggi
adomenicaterraappassionatie cu-
riosicongliocchialcielosullaspiag-
gia bianca del paesino trapanese.
Organizzato dalla Trapani
eventi, il Festival prevede nel
corso delle diverse giornate I'e-
sibizione di maestri aquilonisti
provenienti da Brasile, Cambo-
gia, Danimarca, Francia, Gha-
na, India, Italia, Regno Unito,
Stati Uniti e Svizzera: dal volo li-
bero ai combattimenti degli
aquiloni giapponesirokkaku, fi-
noaivoliacrobatici chesabato e
domenica avranno alcuni sug-

Sulla spiaggia dellalocalita

del Tz

sl pitr

per guattro gioxni artisti
del vento provenienti
da tutto il mondo

gestivi appuntamenti anche in
notturna. E domenica, in occa-
sione dell’anniversario della
morte di Giovanni Falcone, un
aquilone sara liberato in volo
per ricordare le vittime della
strage di Capaci. Ospiti d’onore
di questa edizione, la delegazio-
ne cambogiana che presentera
gli aquiloni musicali, corredati
da un arco sonoro composto da
unafinelamadicannachevibra
soffiata dal vento. E da non per-
dere anche I'esibizione di Edy
Angelino, capace di far volare
quattroaquiloniacrobaticicon-
temporaneamente, indipen-
denti 'uno dall’altro. Accanto

il festival

ASan Vito Lo Capo

da oggi adomenica
laseconda edizione

del Festival internazionale
degli aquiloni

alleesibizioni, ancheattivita de-
dicate ai pit1 piccoli, con i labo-
ratori di costruzione degli aqui-
loni al campo sportivo di via Fa-
10 (tuttiigiorni dalle 10 alle 13
dalle 15,30 alle 18) e gli stand di
promozione dei prodotti tipici
allestitilungo corso Savoia dalle
10 a mezzanotte. E andiamo al
programma: domani, sabato e
domenicadalle11,30inspiaggia
si avvicenderanno le esibizioni:
ivoliliberi, gli aquiloni statici e i
voli acrobatici, con le perfor-
mance degli artisti internazio-
nali, il parapendio in tandem
(sabato alle 12,30), gli aquiloni
giganti in volo, (sabato alle
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14,30) la sfida di aquiloni
rokkaku (domenicaalle 17). Per
ipitipiccoli, oggialle 16 nellazo-
nadiviaFaroil maestro Piscopo
alla fisarmonica d’epoca e Nino
Nobile al mandolino daranno
vita a “Le canzoni degli aquilo-
ni”. Diversi anche gli spettacoli:
domani alle 20,30 tocca a “Tech
NoTrash”,spettacolodidanzae
musicadel centro Espace. Saba-
to, dopoil volo in notturna, c'¢il
live show curato dalla Parapen-
diotandemedomenicaalle 181lo
spettacoloacuradiMondoElfia
base di clown, burattini e favole
(info: 348 7347804).
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PER SAPERNE DI PIU
www.tatarata.it
www.festivalaquiloni.it

Dove mangiaze
Couscous conil pesce
ebiscottiniall’anice

acasa del cous cous, via Principe Tommaso
L 8,San Vito Lo Capo. Telefono 0923 621488.
Tlristorante, vicino al lungomare e aperto a pran-
70 e a cena, propone piatti della tradizione mari-
nara sanvitese. Per antipasto tonno fresco e “ma-
tarocco”, Isadip doro,aglio, ori-
gano,acetoeoliodioliva, poiinsalatadimare, ton-
no alla cipollata, pepata di cozze e gamberi rossi.
Traiprimi, busiateal pesto trapanese o conl'uovo
ditonno, spaghettiaifrutti dimare, alnero disep-
pia, conlevongole o con le alici. Il piatto tipicore-
stail couscous dipesce o conla carne dimontone
opolloo conleverdure, presentato nei tipici reci-
pientiarabieaccc daverd sette:
la ricetta & quella tradizionale, con la semola in-
cocciataamano eil pesce discoglio rigorosamen-
te itese. Traisecondi, gamt i alla griglia,
calamariospigolearrostiti, pescato del giorno op-
pure carne, agnello o verdure e pesce fresco cuci-
natisecondo ricette nordafricane. Sichiude col te
tunisinoeibiscottiniall'aniceoalfinocchietto. Vi-
nisiciliani. Ilconto, bevande escluse, e sui25euro.
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' Dove dormire

Illusso inrivaalmare
oilrelax nel verde

grande quantita di alloggi in diverse cate-

gorie, dalcampeggioal4stelle. Fraimiglio-
rialberghivasenz'altroannoveratol’Hotel Capo
San Vito, uno dei primi a nascere nel borgo ma-
rinaro;eunastrutturaeleganteconuntoccoeso-
tico, direttamente sulla spiaggia e con un picco-
locentro benessere (viaSanVito 1, teletono 0923
972122, doppia da 130 euro). Fraicampeggiri-
cordi ilSoleado, chedispone dipiazzole per
tende e camper e piccoli cottage, oltre a nume-
rosiservizi comuni estrutture sportive, nonlon-
tano dalla spiaggia (via del Secco 40, telefono
0923972166 tariffe da 6 euro a persona). Per chi
preferisce allontanarsi un po’ dal centro di San
Vito, in cerca di tranquillita, segnaliamo Pocho,
delizi Ibergoeri dodicicamere,
inbellaposizionesulmaree conpiscina (localita
Isulidda, Makari, telefono 0923 972525, doppia
da110euro), ellRitrovo, con 13 piacevoli came-
re e ampi spazi comuni; anche wine bar e risto-
rante (via Colombo 314, localita Castelluzzo, te-
lefono 0923 975656, doppia da 80 euro).

S AN Vito Lo Capo offre ai suoi visitatori una

m.c.c.
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